Vildsvin

pa to mader:
Giv kadet et opkog, tag kedet op og kog kadet i nyt vand i
45 min. Lad derefter kagdet hvile i 20 min.

Kadet kan glaceres med sennep og brun farin, som rgres
sammen og smares pa kgdets fedtkant.

Kommes i ovnen i 30 min. ved 170 grader.

Tilbehgr: Hvide og brune kartofler samt spinat.

*
Giv kegdet et opkog, tag kedet op og leeg det i bradepanden

tilszet en halv flaske radvin samt en liter vand.

Kadet leegges med fedtkanten nedad | bradepanden I 30
min. ved 190 grader. )

Kadet vendes, sa fedtkanten vender opad i 90 min. ved 190
grader.

Man kan bruge skyen til sovs, hvor man tilseetter flade og
ribsgelé samt lidt roquefort.

Tilbehar: Hvide og brune kartofler samt waldorfsalat.
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