Uhm ...

Den krydrede honningkage har den
helt rigtige duft og smag. Den har
lang holdbarhed og kan skaeres i tyn-
de skiver og spises med smar pa, hvis
du synes. Har du ikke de forskellige
krydderier, kan du kebe et feerdig-
blandet miks i sma breve.

2% dl honning (gerne en fast honning)
75 g smor A
1 brev “"Honningkagekrydderi”

(fra Dr. Oetker)

ELLER KRYDDERIBLANDING AF:

HONNINGKAGE

Y2 tsk. allehande + 2 tsk. st. nellike +
%2 tsk. st. kanel + % tsk. st. ingefaer
100 g fuldkornshvedemel

100 g hvedemel

2 sammenpiskede g

%2 dl keernemaelk

1 tsk. natron

evt. 50 g ret finthakkede mandier
PYNT:

evt. hvid glasur

Kom honning og smer i en gryde, og
varm det op, til alt er smeltet. Lad det

kele lidt af. Bland krydderierne, og rer
dem i sammen med de to slags mel
og de sammenpiskede ag. Rer na-

FEti@hen ud i keernemaelken, og vend

det i til sidst. Tilseet evt. 50 g hakkede
mandler. Kom dejen i en lille sandka-
geform beklaedt med bagepapir. Saet
kagen pa naestnederste rille i en 180°
varm ovn, og bag den i ca. 40 minut-
ter. Meerk med en nal, om kagen er
gennembagt. Lad den kgle af pa en
rist. Loft den ud af formen, og haeld

ei\ é . glasur over.
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