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Jeg elsker cookies, sa er det sagt!
Det samme ger de hjemme hos
Lisa, og derfor har hun sendt os
sin opskrift pa cookies, som hun
skriver er supernemme at lave.
Hvis du prever, far du et par pla-
der laekre cookies af den rigtig
sprode og "harde” slags. Staerkt
vanedannende, skulle jeg hilse
at sige!

COOKIES MED DAJM

(ca. 24 stk.)

3 stk. dobbelte Dajm-bar
200 g blodt smor

100 g farin (puddersukker)
4 spsk. sukker

4 spsk. koldt vand

300 g hvedemel

2 tsk. vaniljesukker

1 tsk. natron

Hak Dajm-chokoladen groft med
en tung kniv. Pisk smer, sukker og
farin godt sammen (elpisker er
bedst). Vend det kolde vand og
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Dajm i. Bland alle de torre dele,
og vend det i dejen. Saml dejen
hurtigt med heenderne péd et
meldrysset bord. Del den i 2, og
tril hver til en lang pglse 5-6 cm i
diameter. Skeer hver i ca. 12 skiver,
og tryk dem lidt flade. Laeg dem
pa plader med bagepapir. Der
skal veere plads til, at de flyder lidt
ud. Bag dem midt i en 250° varm
ovn i 4-6 minutter. Lad dem afkg-
le helt pa en rist. Kan opbevares i
glas eller kagedase.
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