Gbnlgtggoncuggoz 1
20 gr. margarine

2 leg -hakket
2 spk. mel

S8melt margarinene
2% Tilemt legene og damp den klare.
3: Drys melet over og rer.

1 1/4 liter vand » 3 klar suppetern.

peber efter -nag(ag f£1ede.?)
¢ kg. champignon i skiver

72 h Ss Lad suppen koge 10 'min. uden ldg.
7 < saltepeber efter smag &

2% 1 a1 flede )
2 spk. citromsaft

SBmag til med citronsaft evt. sherry.

Server bred til.

evt. 2 spk. sheiry

’

Rije=tafel ( ca. 4 pers.)
T1/2 kg magert svineked-fint snittet

1: Varm olien

.43 Tilset vand,suppeterns chanpignon,salte

v

!/2 a1l #ie 2: Svite kodet heri
1/2 « tek sefbBal dslek 3: Tile=t kryderierne og svite
S mine

1 tesk. nasi goreng

1 tek. karry

1/2 fed hvidlog-presset
2-3 epke kinesisk soya
3/4 -1 1. bouillon . D N i
125 gr. champignon=fint snittet T4 Jvn SRt. QRReKEe A2 0NTHCY
125, 9% fint enittet bambusskud

125 gr. bennespirer

o &
.

Svits endnu 4 min.

(8]

maizenamel

 TRTINCIN | o . O nespirerne pé& i retten.

Tile=t bambusskud+champignon

Tilszt bouililon oy lad retten

8: Lige fgr servering varmes bon

3 kopper vand,1 tek. salt+ 1 tek. olie bringes pa kog o
. ‘.
2 kopper ris tils®zttes og omreres-lzg ldg pé&-skru ned--kog 13- e luk-

-h

0g

Tilbehor: - lad et8. 13 min. (left ikke léget)

Rietet + uristet kokoemel (ristes p2 ter pande)
i jordnedder

mongo chutney

chilli-sauce

kinesisk soya

karry.sviteet i margarine

syltet ingefar

oliven
-3 b h .
hakket hardkogt @ ] e %r
. 2° server tilbehere* i sm& sk&le.
rosiner

appelsin,agurk,tomat,banan, =bler og andre frugter+gronsager i tern.

Annanastern. + bananskiver ristet i karrysmer

41 Server retten med meget eller lidt til-



