AMERIKANSKE SMAKAGER

Indsendt af
Lis Sendergéard
Kirkebakken 18
8464 Galten

Amerikanske smakager (coo-
kies) findes i mange variati-
oner, men indeholder nae-
sten altid chokolade og/el-
ler ngdder. Disse indehol-
der begge dele og er vel-
smagende og lette at lave,
skriver Lis.

De er ikke alene velsmagen-
de - de er skenne! | opskrif-
ten bruges pekanngdder,
de er redbrune, glatte og af-
lange. De minder lidt om

valngdder, men de kan vee-
re lidt sveere at fa fat pa. Jeg
har prevet at bage kagerne
med bade paranedder og
valngdder, og jeg vil tro, at
hasselngdder ogsa kan bru-
ges. S.P.

AMERIKANSKE
SMAKAGER

(36 store smakager)
300 g hvedemel (ca. 5 dI)
1 tsk. bagepulver

/4 tsk. salt

100 g havregryn (3 dl)
180 g brun farin (3 dI)
240 g sukker (ca. 4 dl

)

250 g bledt smer

2 store &g
2 tsk. vanillesukker
200 g merk chokolade

ca. 200 g hakkede
pekanngdder el.
andre ngdder

Bland mel, bagepulver, salt
og havregryn godt sammen.
Bland sukker, farin, vanille-
sukker og det blede smar,
og pisk det godt sammen,
gerne med elpisker. Tilseet
aggene, og pisk blandin-
gen let og luftig. Rer mel-
blandingen i. Hak nedder
og chokolade, og vend og-

s& det i. Saet dejen pa pla-
der med to spiseskeer. Pas
pé, de flyder lidt ud. Bag ka-
gerne pa neestoverste rille
ved 150° i ca. 25 minutter.
Lad dem afkele pa en bage-
rist. Opbevares | kagedase.

Send os din bedste opskrift.
Bruger vi dén, far du 200 kr.
som tak. Send din opskrift
til FEMINA,

Vigerslev Allé 18,

2500 Valby.

Meerk kuverten

"Min bedste opskrift”.
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